


E l ő é t e l e k
A p p e t i z e r s

Chilis garnéla mangó chutney – val
Chili prawn with mango chutney

3.500 Ft   [ B • O ]

Malacfül pörcbundában beluga 
lencsesalátával, mézes dijoni mustárral

Breaded pig ear with beluga lentil salad,  
honey dijon mustard

1.800 Ft   [ A • C • M ]

Tatár beefsteak marinált zöldségekkel, 
fűszeres vajkrémmel, házi kenyérrel
Beef tartare with marinated vegetables,  

butter with herbs, homemade bread

4.800 Ft   [ A • C • G ]

Le  v e s e k
S o u p s

Gyömbéres sült édesburgonya leves  
cheddar sajttal

Ginger sweet potatoe cream soup  
with cheddar

1.800 Ft   [ G ]

Házi húsleves grízgaluskával
Home made broth with dumplings

1.900 Ft   [ A • C • L ]

Vargányás vaddisznó gulyás
Boar goulash with porcini mushrooms

3.300 Ft   [ A • C • L ]

G y E r E k M E n ü
c h i l D r E n ’ s  M E n u

Rántott csirkemell burgonyapürével
Fried breaded chicken breast 

with mashed potatoes

2.400 Ft   [ A • C • G ]

Rántott sajt házi sült burgonyával, 
tartármártással

Fried breaded cheese with french fries, 
tartare sauce

2.400 Ft   [ A • C • G ]

Bolognai spagetti
Spaghetti bolognese

2.400 Ft   [ A • C • G • L ]

Nutellás palacsinta
Pancakes with nutella

1.200 Ft   [ A • C • G • H ]



F ő é t e l e k
M a i n s

Grillezett kecskesajt cékla rizottóval
Grilled goat cheese with beetroot risotto

3.300 Ft   [ G • O ]

Vargányás zöldborsós gnocchi  
parmezánnal

Gnocchi with porcini mushrooms, peas and 
parmesan

2.900 Ft   [ A • C • G ]

Szezámos lazac tigrisrákkal teriyakis 
zöldségekkel

Sesame salmon with king prawns and  
teriyaki vegetables

5.800 Ft   [ B • D • N • O ]

Joghurtos édesburgonya római salátával, 
gránátalmával,csirkemellel

Roman salad with sweet potatoes and yoghurt, 
pomegranate, chicken breast

3.500 Ft   [ G ]

Cordon bleu supreme csirkéből 
burgonyapürével, grillezett római salátával 
Cordon bleu supreme with mashed potatoes and 

grilled roman salad

3.900 Ft   [ A • C • G ]

Kacsa duó (omlós kacsacomb, roséra sült 
kacsamell) batátával, kávés sült céklával

Duck duo (duck legs, rose duck breast) with sweet 
potatoes and baked coffee beetroot

6.300 Ft   [ G ]

Óriás rántott karaj burgonya textúrákkal
Giant breaded pork loin with potatoe textures

3.900 Ft   [ A • C • G ]

Sajtbundás sertésszelet fokhagymás tejfölös 
zöldségekkel, steak burgonyával

Cheese coated pork cutlet with garlic sour cream, 
vegetables, steak potatoes

3.500 Ft   [ A • C • G ]

Roséra sült szűzpecsenye körömpörkölt 
ropogóssal, ragacsos burgonyával, 

savanyított hagymákkal 
Rosé roasted tenderloin with rilett crisps,  

gravy potatoes, pickled onions 

3.900   [ A • C • O ]

Konfitált marhapofa kakukkfüves  
sült gombákkal, lágy zellerpürével,  

vörösboros jus – vel
Confit beef cheeks, mushrooms with thyme,  

celery purée, red wine jus

6.300 Ft   [ G • O ]

D e s s z e r t
D e s s e r t s

Túrógombóc  
kókusz bundában mangóval

Coconut breaded cottege cheese dumplings  
with mango pieces

1.400 Ft   [ A • C • G ]

Somlói „trió” (klasszikus, fehér csokoládés,  
sós karamellás öntetekkel) 

Somloi „trio” (classic, white chocolate and  
salted caramell sauces)

1.400 Ft   [ A • C • G • H ]



S t ea  k
Bélszín steak
Sirloin steak

12.000 Ft

Angus Rib-Eye steak

14.000 Ft

M á r t á s o k
Sa  u c e s

Bearni mártás
Bearni sauce

1.300 Ft   [ A • C • G ]

Bors mártás
Pepper sauce

1.300 Ft   [ A • G ]

K ö r e t e k
S i de   d i s h e s

Kacsazsírban sült parázsburgonya
Baked potatoes in duck fat

1.300 Ft

Sült édesburgonya
Roasted sweet potatoes

1.500 Ft

Grillezett zöldségek
Grilled vegetables

1.500 Ft

rEGGElizzEn
nálunk!

Külsős vendégeinket is Külsős vendégeinket is 
várjuk sok szeretettel 

és minőségi kínálattal a hét 
minden napján,

 7.00 – 10.00 óra között. 7.00 – 10.00 óra között.

4.500 Ft/fő



A LL  E R G ÉN  E K
A LL  E R G E NS

Glutént tartalmazó Gabonafélék (Búza, Rozs, Árpa, Zab, 
Tönköly, Kamutbúza vagy ezek hibrid változatai) és a belőlük 
készült termékek
Cereals containing Gluten (Wheat, Rye, Barley, Oats or their 
hybridised strains) and products thereof

Rákfélék és a belőlük készült termékek
Crustaceans and products thereof

Tojás és a belőle készült termékek
Eggs and products thereof

Hal és a belőle készült termékek
Fish and products thereof

Földimogyoró és a belőle készült termékek
Peanuts and products thereof

Szójabab és a belőle készült termékek
Soybeans and products thereof

Tej (Laktóz) és a belőle készült termékek
Milk and products thereof (including Lacoste)

Diófélék (Mandula, Mogyoró, Kesudió, Pekándió, Brazil Dió, 
Pisztácia, Makadámia vagy Queenslandi Dió) és a belőlük készült 
termékek
Nuts (Almonds, Hazelnuts, Walnuts, Cashews, Pecan Nuts, Brazil 
Nuts, Pistachio Nuts, Macadami or Queensland Nuts) and products 
thereof

Zeller és a belőle készült termékek
Celery and products thereof

Mustár és a belőle készült termékek
Mustard and products thereof

Szezámmag és a belőle készült termékek
Sesame Seeds and products thereof

Kén-Dioxid és a SO2-ben kifejezett szulfitok
Sulphur Dioxide and Sulphites

Csillagfürt és a belőle készült termékek
Lupin and products thereof

Puhatestűek és a belőlük készült termékek
Molluscs and products thereof

 


